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Anleitung - Filterkaffeemaschine

Nattrlich kann man unseren Lupinenkaffee auch in Filterkaffeemaschinen
benutzen.

Bitte beachten Sie, dass Sie folgende Schritte befolgen, um das bestmaogliche
Ergebnis zu erzielen:

1. Fugen Sie ein Filtepapier in die Maschine ein

2. Geben Sie Kaffee zum Filterpapier hinzu. Wir empfehlen:

- 29¢ far einen mediumstarken Kaffee

- 32¢ fur einen starken Kaffee

3. Starten Sie den Vorgang

4. Schenken Sie den Lupinenkaffee in eine Tasse ein und geniessen Sie
ihn!

Visualisierte Schritte:

(SCHRITT 1)

(SCHRITT 3)

(SCHRITT 4) (SCHRITT 5)
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Anleitung - Tassenfilter

Natdrlich kann man unseren Lupinenkaffee auch mit einem Tassen-Filter

benutzen.
Bitte beachten Sie, dass Sie folgende Schritte befolgen, um das

bestmogliche Ergebnis zu erzielen:

1. Legen Sie den Filter in den Aufsatz

2. Flgen Sie den Lupinenkaffee hinzu

- 15- 17¢g sind angemessen

3. Lassen Sie das auf 90°C vorgeheizte Wasser hindurch laufen
4. Warten Sie bis das Wasser komplett durchgelaufen ist

5. Geniessen Sie den Lupinenkaffee !

Visualisierte Schritte:
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(SCHRITT 1) (SCHRITT 2) (SCHRITT 3)

(SCHRITT 4)
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Anleitung - Siebtragermaschine

Natdrlich kann man unseren Lupinenkaffee auch in Siebtrdgermaschinen
benutzen.

Jedoch ist die Zubereitung etwas anders als bei herkommlichem Kaffee.
Bitte beachten Sie, dass Sie folgende Schritte befolgen, um das
bestmogliche Ergebnis zu erzielen:

1. Stellen Sie klar, dass sich noch genug Wasser im Behalter befindet

2. Befuihlen Sie den Siebtrager mit Kaffeepulver

- Wir empfehlen nur 1/3 eurer herkdmmlichen Kaffeemenge zu benutzen
- 6-7¢g sind angemessen

3. Driicken Sie das Pulver nicht fest

- Ansonsten lauft kein Wasser durch!

4. Starten sie den Vorgang

5. Schenken Sie den Lupinenkaffee in eine Tasse ein und geniessen Sie
ihn!

Es kann sein, dass weniger Wasser als herkdmmlich durchlauft. Wir
empfehlen daher
mit demselben Satz einen weiteren Durchgang zu starten.

Visualisierte Schritte:

(SCHRITT 1) (SCHRITT 2) (SCHRITT 3)
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Anleitung -French Press

Natdrlich kann man unseren Lupinen Kaffee auch in French Press
Maschinen benutzen.

Bitte beachten Sie, dass Sie folgende Schritte befolgen, um das
bestmogliche Ergebnis zu erzielen:

1. 375 ml Wasser auf 90°C erhitzen (am besten anhand eines
Wasserkochers)

2. Beflillen Sie die French Press mit Kaffeepulver. Wir empfehlen:
- 15 — 179 fur einen mediumstarken Kaffee

- 18 — 20g fur einen starken Kaffee

3. Geben sie die Halfte der Wassermenge hinein und warten Sie 15 sek.
Geben Sie nun die 2. Halfte hinzu und vermischen Sie alles gut anhand
eines Loffels

4. Lassen Sie das Kaffee-Wasser Gemisch 3 Minuiten ziehen

5. Dricken Sie den Kaffeesatz hinunter
6. Giessen Sie den Lupinenkaffe in eine Tasse und geniessen Sie ihn!

Visualisierte Schritte:
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(SCHRITT 2)

(SCHRITT 4) (SCHRITT 5) (SCHRITT 6)
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Anleitung - Bialetti (Moka)

Natdrlich kann man unseren Lupinen Kaffee auch in Bialetti Maschinen
benutzen.

Bitte beachten Sie, dass Sie folgende Schritte befolgen, um das
bestmogliche Ergebnis zu erzielen:

1. Bialetti mit 375ml Wasser beftllen

2. Befillen Sie die Maschine mit Kaffeepulver. Wir empfehlen:

- 18 — 209 fur einen mediumstarken Kaffee

- 21 — 23g fur einen starken Kaffee

3. Setzen Sie die Bialetti auf den Herd und schalten Sie diesen ein

4. Warten Sie bis der Kaffee anfangt zu kdcheln und leicht zu sprudeln

5. Schenken Sie den Lupinenkaffee in eine Tassee ein und geniessen Sie
ihn!

Visualisierte Schritte:

(SCHRITT 1) (SCHRITT 2) (SCHRITT 3)

Luxembur 0
g N

; ECOFFEE Z



Weiterverarbeitung

Man kann den fertigen Kaffee zusatzlich fir die Zubereitung von einem
Cappuccino oder einem Latte-Macchiato benutzen.

Geheim Tipp : Barista Hafermilch empfehlen‘.

GENIESSEN
Sie lhren
Kaffee !
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